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Auszeichnung Meister.Werk.NRW durch Minister Remmel fir [Betrieb]

Der Fleischerei Funke-Schnorbus aus Olsberg wurde am 22. Mai 2013 von
Johannes Remmel, Minister fir Klimaschutz, Umwelt, Landwirtschaft, Natur-
und Verbraucherschutz des Landes Nordrhein-Westfalen, in einer feierlichen
Veranstaltung im  Dusseldorfer  ,Regierungsschldsschen”  der  Preis
Meister.Werk.NRW fir ausgezeichnete Qualitat verliehen.

Mit dem Preis wirdigt Minister Remmel die Fleischerei Funke-Schnorbus als
inhabergefihrten Handwerksbetrieb, der sich in herausragender Weise fir
die Qualitat seiner Produkte einsetzt. Insbesondere die Verbindung von
hoher und geprifter Produktqualitdt und verantwortungsbewusster
Betriebsfihrung wird ausgezeichnet.

Die Fleischerei Funke-Schnorbus existiert seit nunmehr 75 Jahren am heutigen
Standort in Olsberg-Bigge. Die Kunden haben bei Funke-Schnorbus héchste
Prioritat: So wird das vor 15 Jahren neu eréffnete Geschéft in Olsberg auch
mittags offen gehalten, damit arbeitende Mitter und andere Berufstatige
die Mdglichkeit zum Einkauf haben. Ebenso war fir den Inhaber, Michael
Funke, wichtig, das Geschaft barrierefrei zu gestalten, um ein
behindertengerechtes Einkaufen zu ermdglichen.

Funke-Schnorbus ist stolz darauf, noch selbst zu schlachten. Alle Schweine
kommen aus einem Umkreis von nur 10km, und jeder Bulle wird vom
Seniorchef persénlich in den Olsberger Ortsteilen ausgesucht. So versteht es
sich von selbst, dass 80% der angebotenen Wurst- Schinkenspezialitaten aus
eigener Herstellung stammen. Das zeigt sich auch bei den
Qualitatsprifungen, an denen die Fleischerei Funke-Schnorbus regelmdfBig
teilnimmt. So wurden bei der Prifung ,Meister-Sticke 2013* des
Fleischerverbands Nordrhein-Westfalen alle eingereichten Produkte der
Fleischerei Funke-Schnorbus mit ,,Gold* pramiert.



Auch Umweltschutz wird vom Inhaber Michael Funke gro3 geschrieben. Die
kurzen Transportwege schonen Tiere und Umwelt. Durch ein neu errichtetes
Blockheizkraftwerk werden allein 32 Tonnen Kohlendioxid jedes Jahr
eingespart. Da verwundert es nicht, dass Funke-Schnorbus auch im ,,Zentrum
fUr erneverbare Energien” (I.D.E.E.-Zentrum) kulinarisch tatig ist.

Fir weitere Informationen und Bilder der Auszeichnungsveranstaltung:
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Der Fleischerverband Nordrhein-Westfalen vertritt die Interessen seiner mehr als 1.200 angeschlossenen
handwerklichen Fleischereibetriebe aus 47 Fleischer-lnnungen gegeniiber der Offentlichkeit, insbesondere
gegeniber der Landesregierung, den Ministerien und der Landespolitik. Er handelt als Tarifvertragspartner fir die
Mitgliedsbetriebe Tarifvertrdge aus und vertritt das das Fleischerhandwerk u. a. in folgenden Gremien:
Verbraucherbeirat beim Ministerium fir Umwelt und Naturschutz, Landwirtschaft und Verbraucherschutz;
Nordwestdeutscher Handwerkstag (NWHT), Landesvereinigung der Fachverbdande (LFH), Birgschaftsbank,
Landesgewerbefsrderungsstelle  (LGH),  Landesmarkiverband  Nordrhein-Westfalen,  Landesanstalt  fir
Fleischforschung (LAFF), Verein Erndhrung NRW.

Inhaberehepaar Michael und Elke Funke (mitte) mit Minister Remmel und
Landesinnungsmeister Emil-Gustav Miiller (rechts).
Foto: Jorg Stipke, archivWEST.



